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Estudo Técnico Preliminar 18/2023

1. Informacoes Basicas

Numero do processo: 23115.024195/2023-96

2. Descricao da necessidade

O Centro de Ciéncias de Grajau necessita de servicos de distribuicao de refeicdes de qualidade e
de baixo custo para atender a demanda dos discentes, servidores e visitantes. Este servico
contribui para a saude e bem- estar da comunidade académica, por fornecer refei¢oes saudaveis e
nutricionalmente equilibradas.

A implantacdo deste servico visa: oferecer maior conforto e comodidade a comunidade
académica e aos servidores desta Universidade; obedecer diretrizes alimentares para a
comunidade estudantil visando a prevencdo e ao controle dos distirbios nutricionais e das
doencas cronicas ndo transmissiveis; promover acdes de praticas alimentares saudaveis para os
usuarios.

O Campus de Grajad nao possui atualmente estabelecimentos dentro do Campus e adjacéncias
que oferecam refeicdes. Essa situacdo eleva os custos para o estudante e, por consequéncia,
coloca em risco sua permanéncia e diplomacdo, sobretudo daqueles mais vulneraveis
socioeconomicamente.

Somando-se a isso, 0 Campus de Grajati ndo dispoe de quadro técnico capacitado para o preparo
e fornecimento de alimentos ao seu corpo discente, além de que a contratacdo aqui proposta
deixara a cargo da empresa servicos como a aquisicao de géneros alimenticios, gestdo e controle
de estoque e gestdo de pessoal, possibilitando a UFMA concentrar esforcos nas atividades fins
da instituicado.

Inaugurado em abril de 2012, o Campus Grajat funciona nos turnos matutino, vespertino e
noturno. O Centro conta com dois cursos de graduacdo com funcionamento no periodo noturno.
Os cursos de formacgdo dos professores e pos-graduacao sdo realizados aos sabados de forma
integral. O campus possui funcionamento administrativo semanal, em tempo integral.

3. Area requisitante

Area Requisitante Responsavel
PRO-REITORIA DE ASSISTENCIA ESTUDANTIL DANILO FRANCISCO CORREA LOPES
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4. Descricao dos Requisitos da Contratacao
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1. Conforme Estudos Preliminares, os requisitos da contratacao abrangem o seguinte:

1.1 Atestado(s) de capacidade técnica, em nome do licitante, fornecido(s) por pessoa(s)
juridica(s) de direito pablico ou privado, que comprove(m) ter o licitante fornecido servicos
similares em caracteristicas, quantidades e prazos pertinentes e compativeis com o
objeto do Termo, devidamente registrado no Conselho Regional de Nutricionistas (CRN),
com jurisdicdo no local onde os servicos foram executados (Resolu¢io CFN n.° 510/2012).
Considerar-se-a compativel o atestado que comprove, no minimo, a emissdao de 50% do
objeto previsto no Termo de Referéncia e nao inferior a 36 (trinta e seis) meses de

experiéncia, permitindo-se o somatorio destes.

1.2 O licitante deve disponibilizar todas as informacdes necessarias a comprovacao da
legitimidade dos atestados solicitados, apresentando, entre outros documentos, cépia do
contrato que deu suporte a contratacdo, endereco atual da contratante e local em que foram

prestados os servicos.

1.3 Certificado de Regularidade da Empresa no Conselho Profissional competente, dentro

do prazo de validade (original ou cépia autenticada), em nome do licitante.

1.4 Comprovacao de que possui em seu quadro de pessoal 01 (um) profissional de nivel
superior, graduado em nutricao, responsavel Técnico pelo acompanhamento da execuc¢ao
dos servicos, devidamente registrado no Conselho Profissional competente de sua jurisdicao,

dentro do prazo de validade (original ou copia autenticada).

1.5 Declaracdo de que se compromete a colocar a disposicao aparelhamento (equipamentos e
utensilios) e pessoal técnico adequado disponiveis para a realizacao do objeto da licitacao,
ferramentas e equipamentos necessarios a perfeita prestacao dos servicos, de acordo com o

previsto no inciso III do art. 67 da Lei 14.133/21.

1.6 Declaracao de que, caso vencedora da licitacdo, providenciara, as suas custas, a
disponibilidade de todos os equipamentos e utensilios necessarios a execucdo do

fornecimento, no momento do inicio da execuc¢ao contratual.
2. Do servico continuado

2.1 Os servicos objeto deste estudo se enquadram como servicos continuados, pois a sua
interrupcao pode comprometer a continuidade das atividades da Administracao, tendo em
vista o impacto da satide alimentar junto ao desenvolvimento estudantil, e sua contratacao
deve estender-se por mais de um exercicio financeiro e continuamente, em conformidade
com a definicao de servicos continuados previsto no art. 15 da Instrucao Normativa n° 05

/2017 do MPOG.
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De mesmo modo, a solucdo a ser obtida devera perdurar por pelo menos 12 meses, por se
tratar de prestacdo de servicos a serem executados de forma continua, podendo ter sua
duracao prorrogada por iguais e sucessivos periodos com vista a obtencdo de precos e

condicdes mais vantajosas para a Administracao (art. 107 da Lei 14.133 de 2021).
3. Critérios e praticas de sustentabilidade

3.1 Pelo menos 30 % (trinta por cento) da aquisicao de géneros alimenticios deve ser oriunda
de produtos de agricultores familiares e suas organizacoes, empreendedores familiares
rurais e demais beneficiarios que se enquadrem na Lei n° 11.326, de 2006, e que tenham a
Declaracdo de Aptidao ao Pronaf — DAP, conforme Decreto N° 8.473, de 22 de junho de 2015
e Lei N° 11.326, de 24 de julho de 2006.

3.2 Uso racional da agua:
a) A CONTRATADA tera que capacitar todo seu pessoal quanto ao uso racional da agua.

b) A CONTRATADA devera adotar medidas para se evitar o desperdicio de agua tratada

em todas as fases do servico contratado.

¢) Colaborar com as medidas de reducao de consumo e uso racional da agua, cujos
encarregados devem atuar como facilitadores das mudancas de comportamento de

empregados da CONTRATADA, esperadas com essas medidas.

d) Sempre que adequado e necessario, a CONTRATADA devera utilizar-se de equipamento
de limpeza com jatos de vapor de agua saturada sob pressdo. Trata-se de alternativa de
inovacao tecnolodgica cuja utilizacao sera precedida de avaliacao pelo CONTRATANTE das
vantagens e desvantagens. Em caso de utilizacdo de lavadoras, sempre adotar as de pressao

com vazao maxima de 360 litros/hora.

e) Manter critérios especiais e privilegiados para aquisicio e uso de equipamentos e

complementos que promovam a reducdo do consumo de agua.
3.3 Uso racional de energia elétrica:

a) A CONTRATADA devera manter critérios especiais e privilegiados para aquisicao de

produtos e equipamentos que apresentem eficiéncia energética e reducao de consumo.

b) Durante a limpeza noturna, quando permitido, acender apenas as luzes das areas que

estiverem sendo ocupadas.

¢) Comunicar ao CONTRATANTE sobre equipamentos com mau funcionamento ou
danificados, como lampadas queimadas ou piscando, zumbido excessivo em reatores de
luminarias e mal funcionamento de instalacdes energizadas e apresentar o descritivo de

condutas a serem adotadas pela CONTRATADA para a resolucao do problema.
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d) Sugerir, ao CONTRATANTE, locais e medidas que tenham a possibilidade de reducao do
consumo de energia, tais como: desligamento de sistemas de iluminacao, instalacao de

interruptores, instalacao de sensores de presenca, rebaixamento de luminarias, etc.

e) Ao remover o po de cortinas ou persianas, verificar se estas nao se encontram impedindo

a saida do ar condicionado ou aparelho equivalente.
3.4 Poluicdo sonora

a) Para os equipamentos utilizados que gerem ruido no seu funcionamento, observar a
necessidade de Selo Ruido, como forma de indicacao do nivel de poténcia sonora, medido em
decibel - Db-A, conforme Resolucio CONAMA n° 020, de 07 de dezembro de 1994, em face
do ruido excessivo causar prejuizo a saude fisica e mental, afetando particularmente a

audicdo.

b) A CONTRATADA devera adquirir equipamentos de protecao individual (protetor

auricular) quando necessario.

¢) A CONTRATADA deve preferir o uso de tecnologias adequadas e conhecidas com o

objetivo de reduzir os niveis de ruido.

4. Subcontratacao

4.1 Nao sera admitida a subcontratacao do objeto licitatdrio.
5. Alteracdo Subjetiva

5.1 E admissivel a fusao, cisdo ou incorporacdo da contratada com/em outra pessoa juridica,
desde que sejam observados pela nova pessoa juridica todos os requisitos de habilitacao
exigidos na licitacdo original; sejam mantidas as demais clausulas e condi¢coes do contrato;
nao haja prejuizo a execucao do objeto pactuado e haja a anuéncia expressa da

Administracdo a continuidade do contrato.
6. Requisitos obrigacionais:

e Efetuar o fornecimento em perfeitas condi¢es, no prazo e local indicado pela
Administracao.

* Responsabilizar-se pelos danos decorrentes do produto de acordo com os art.
12,13,18 e 26, do Cédigo de Defesa do Consumidor, Lei 8.078 de 1990.

* O dever previsto no subitem anterior implica na obrigacdo de, a critério da
Administracdo, substituir, reparar, corrigir, remover, ou reconstruir, as suas
expensas, no prazo maximo de 01 (uma) hora os produtos fora das especificacdes e
/ou condicdes de consumo humano.
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Comunicar antecipadamente qualquer eventualidade que impossibilitem o
cumprimento do prazo previsto, com a devida comprovacéo antes do horério da
entrega das mar mitas;

Substituir o cardépio, as suas expensas, sob pena de aplicacdo de sang¢des cabivels,
quando este for recusado pelo responsavel pelo recebimento, por ter sido entregue
em desacordo com as especificagdes do Termo de Referéncia e com o cardapio
autorizado, ou que apresente vicios de qualidade, peso inferior, validade ou ma
aceitacao.

Manter-se, durante toda a execucdo do contrato, em compatibilidade com as
obrigacdes assumidas, todas as condi¢des de habilitacdo e qualificacdo exigidas na
licitacao.

Responsabilizar-se pelas despesas dos tributos, encargos trabalhistas,
previdenciarios, fiscais, comerciais, taxas, fretes, seguros, deslocamento de
pessoal, prestacdo de garantia e quaisquer outras que incidam ou venham a
incidir na execucgdo do contrato.

Arcar com quaisguer beneficios aos seus empregados, mantendo-os identificados
e uniformizados quando da execucdo do fornecimento, substituindo
imediatamente aquele que for considerado inconveniente a boa ordem e normas
da Universidade, justificadamente.

Cumprir rigorosamente as leis, instrugdes, normas e demais legislacdes sanitarias
federais e estaduais e orientagcbes dos oOrgaos fiscalizadores sobre os
procedimentos de manipulacéo e a qualidade dos alimentos, segundo a legislacdo
vigente.

5. Levantamento de Mercado

Buscando satisfazer a comunidade académica da UFMA, o Centro de Ciéncias de Grajal é possivel
- conforme aponta majoritariamente a literatura que trata sobre o tema (CARAN, 2018; OLIVEIRA,

2006)

- que a prestacao do servigo, objeto deste estudo, seja gerenciado de maneira prépria, em

regime de autogestéo, ou execucgdo indireta.

Cada

uma destas modalidades (as principais dentre as diversas existente) apresentam

caracteristicas de demandas e custos especificos, onde no regime de autogestdo teriamos os
requisitos como: coordenacdo do servico de producdo e distribuicdo das refeigBes; quadro de
pessoal em quantidade suficiente e devidamente qualificada; aquisicAo, armazenamento e
manipulacdo adequadas dos insumos; aten¢do ao cumprimento de obrigacbes legais e sanitérias;
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além de outras especificagbes proprias do servico sob responsabilidade exclusiva da
CONTRATANTE e no regime de execuc¢do indireta, ficaria a cargo da CONTRATADA, cabendo a
Universidade a correta fiscalizagdo do cumprimento das obrigagfes contratuais.

Em atencdo a estas obrigacOes pode-se extrair as caracteristicas operacionais basicas para se
efetuar uma comparacéo entre a aplicagdo do regime de Autogestédo e o de Execucgéo Indireta, a fim
de podermos optar pelo mais vantajoso para a Administragdo - conforme apresentado no Quadro 1.

REGIME
AUTOGESTAO EXECUGAO INDIRETA

Item CRITERIO

Para
dispor de pessoal a UFMA
disp6e do concurso publico
(vinculado a existéncia de
vagas), no entanto cargos
necessarios ao bom
funcionamento de fornecimento
de refei¢cdes (Restaurante
Universitario), necessitaria de
varios servidores como Auxiliar
de Cozinha, Cozinheiro,
Copeiro, Nutricionistas, dentre
outros.

DISPONIBILIDADE DE
PESSOAL EM QUANTIDADE
APROPRIADA E
TECNICAMENTE ADEQUADA

Atualmente na UFMA o servi¢co
de fornecimento de alimentacéo

Rest te Uni itario). 4 Em processos licitatérios faz-se

. ran niversitari L .

EXPERIENCIA NA (Restaurante ersitario), ja necessario que o licitante
vem sendo executado de forma

2 EXECUCAO DO OBJETO DO apresentem comprovacgéo de

SERVICO PRESTADO indireta e de responsabilidade habilitagao juridica, fisica
da contratada, cabendo a UFMA . . .
trabalhista, técnica (incluindo

a fiscalizagao dg prestagao do existéncia de registros
Servico. o x
profissionais, aptidédo para
Atualmente a UFMA campus de | desempenho do objeto licitado

Grajau néo dispde de comprovado por pessoa juridica
DISPONBILIDADE DE | ot | prvado, devamente
3 INSTALACOES FISICO- adequado de géneros registrad'os nas entidade
SANITARIAS E MATERIAIS . . , o
alimenticios. Para adequar-se é profissionais competentes
ADEQUADOS L . N . ~
necessario disponibilidade demonstracao de instalagdes
orgamentaria de recursos de pessoal técnico adequado
capital, atualmente limitados. disponivel e qualificado para
Considerando que para a realizagéo do objeto (Lei n 14.133
. ~ . 121, art. 67).
manipulacéo e fornecimento de
refeicdes é necessario o
CUMPRIMENTO DE cumprimento de requisitos
4 OBRIGACOES LEGAIS E sanitarios legalmente postos, no
NORMATIVAS cenario atualmente observado a
UFMA néo dispde de condi¢bes
de cumprir as determinacdes
normativas
Ambos os regimes podem ser
PRATICA IMPLANTADA EM observados na Administracéo
OUTRO ORGAO OU Publica Federa em instituicbes
5 INSTITUICAO DA assemelhadas & UFMA, cada
ADMINISTRACAO PUBLICA | uma optando pela modalidade
FEDERAL gue mais se adapte a sua
realidade.

Possivel apenas caso sejam
efetivadas as adequagdes fisico- | Plenamente possivel, desde que
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6 APLICABILIDADE NA sanitarias, de pessoal e que atenda aos requisito legais para
INSTITUICAO atenda aos requisitos legais o fluxo de contratacdo e haja
para o fluxo de contratagéo e disponibilidade orcamentaria
haja disponibilidade sendo atualmente o modelo de
orgamentaria. servico utilizado.
Considerando a impossibilidade
de contratagé@o do pessoal . o
L. ¢ P . Considerando a possibilidade de
necessario para o quadro efetivo -
. captacdo de empresas com lastro
(ou ainda os custos com a ) . .
i financeiro-operacional, os custos
prestacéo indireta apenas do ) . o
com insumos, instalacdes e
pessoal), de efetuar ~ =
investimentos de capital, ndo pessoal, a opgdo pela execugao
7 VIABILIDADE ECONOMICA - P .’ indireta apresenta-se menos
tratar-se da atividade-fim do » .
L onerosa, permitindo ainda o foco
6rgdo, a ferramenta requer um R o )
. . da instituicao na atividade-fim,
esforco financeiro em folha de S ~
) . sem prejudicar a prestacéo do
pessoal, funcionamento e capital . .
, servigco com a qualidade
elevado, além dos custos -
. N requerida.
relacionados a
operacionalizagao direta.

Para a escolha das opcdes disponiveis observou-se a vinculagdo a realidade de Instituicbes de Ensino
Superior, em especial as caracteristicas peculiares do municipio de Grajau (estrutura, disponibilidade
de pessoal, orcamentaria e mercado). Com base nisso e levando em consideracdo aspectos legais,
técnicos e econdmicos, analisando as limitantes que a UFMA precisaria transpor (algumas fora do seu
poder de atuagdo), as experiéncias exitosas, existentes em outras realidades de mesmo objeto, e
havendo possibilidade legal, melhor adequacao operacional e sendo
economicamente interessante, a equipe de planejamento aponta o servigo efetuado pela
EXECUCAO INDIRETA, como a recomendacéo para a execucdo do objeto estudado.

A prestagéo via execugdo indireta possibilita, no decorrer da execugéo contratual, aumento/diminuigdo
dos servigcos em razao de clausulas exorbitantes que concedem essa prerrogativa a administracao,
evitando burocratizacdo e morosidade de outras vias. O servico de prestagdo indireta é
economicamente viavel tendo em vista a possibilidade de mensuracdo do servico e de negociagao
durante toda a fase executoéria.

6. Descricao da solucdao como um todo
6.1. Para a devida prestacdo do objeto deste estudo, compdem os procedimentos para a sua execugao:

a) O Restaurante Universitario de Grajad dispde de espacgo fisico para a producdo e distribuicdo de
refei¢cGes, contudo este espaco nado dispde de mobilia, utensilios e equipamentos, cabe a Contratada arcar
com o 6nus total da instalacdo da cozinha, aquisi¢do e manutencdo dos equipamentos, utensilios e
mobilidrios para a prestagdo dos servigos contratados, além da limpeza e a manutencdo da éarea utilizada;

b) A Producao das refei¢cdes poderd ocorrer nas dependéncias do Restaurante Universitario de Grajai ou
em cozinha propria da contratada. A distribuicdo das marmitas térmicas deverd ocorrer nas dependéncias
do Restaurante Universitario de Grajau. As refeicoes incluem jantar de segunda a sexta e almoco nos
sabados para a comunidade universitaria durante o periodo letivo, conforme calendario académico,
podendo atender também, caso haja viabilidade, outros fornecimentos, de acordo com solicitagdo prévia;

¢) A execugdo do servico, abrangendo: aquisicdo de matéria-prima em conformidade com o especificado
no termo de referéncia; manipulacdo e preparo das refeicées; fornecimento das refeicées e dos materiais
de consumo em geral (utensilios, materiais de limpeza, entre outros necessarios a perfeita execucdao do
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servico); disponibilizacdo de mdo de obra especializada; pessoal técnico, operacional e administrativo em
nimero suficiente para efetivacdo do servico; disponibilizacdo, quando necessario, de mobilidrio para o
refeitério, transporte adequado e compativel com o volume de refei¢des, observadas as normas vigentes da
vigilancia sanitaria;

d) Todos os equipamentos necessarios para a operagao deverao ser fornecidos pela contratada;

e) Transporte: Por conta da Contratada e de forma a garantir as condi¢des higiénico sanitarias, temperatura
e conservagdo adequadas, com vistas a manter a qualidade ideal para o fornecimento, observadas as
normas vigentes da vigilancia sanitaria;

6.2. A refeicdo padrdo para ALMOCO e JANTAR devera constar do seguinte cardapio: Os cardapios
deverdo ser nutricionalmente balanceados e seguros do ponto de vista higiénicos sanitario, seguindo o
padrdo de producdo estabelecido pela legislagcdo vigente e pelo modelo aqui apresentado, com boa
aparéncia e sabor agradavel, elaborados de maneira a evitar monotonia. Devem ser considerados cardapios
diferenciados para as datas festivas (Ex: Natal, Pdscoa, Sdo Jodo, Aniversario da Institui¢do), a serem
sinalizados e aprovados pelo Fiscal do Contrato e/ou pelo Gestor do Contrato. O Cardapio devera seguir
para aprovacao do Fiscal de Contrato, até 20 dias antes de sua execugao.

6.2.1 As refeigcdes, almoco e jantar, deverdo ser compostas no minimo por:
a)Salada

b) Prato Principal: Prato proteico onivoro e prato proteico vegetariano.

¢) Guarnicao

d) Acompanhamentos: Cereal e leguminosas

e) Sobremesa.

f) Suco de fruta

6.2.1.1 O comensal tera direito a escolher uma opcdo protéica, a ser porcionada pela contratada,
dentro do per capita previsto no edital.

6.2.1.2 As refeicdes serdo servidas em marmitas térmicas, porcionadas pela contratatada,
atendendo as solicitagdes qualitativas prévias feitas pelos comensais, com base no cardapio
divulgado. A composicdo quantitativa das marmitas devem seguir os per capitas dispostos no
Termo de Referéncia.

6.2.1.3 As dimensdes e caracteristicas das marmitas devem atender a seguinte descricdo: Marmita
térmica com tampa, feita em material reciclavel, com quatro divisérias, capacidade minima de
1.100ml.

6.2.1.4 As saladas (frias e com molho) e sobremesas deverdo ser ofertadas em embalagens
fechadas, separadas das outras preparacoes, em temperatura de refrigeracao.

6.2.1.5 As saladas quentes, sem molho, poderdo ser disponibilizadas na marmita, com as demais
preparacoes.

6.2.1.6 Caso as refeicdes sejam transportadas, o transporte deverd ser realizado em veiculo
fechado apropriado da empresa contratada, devidamente higienizado e climatizado em que
estejam acondicionados em recipientes térmicos hermeticamente fechados. Os funcionérios devem
estar devidamente uniformizados e os alimentos/marmitas armazenados em hotbox, sendo
separados os alimentos quentes dos frios, para a adequada manutencdo da temperatura. Os
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utensilios a serem utilizados, deverdo ser transportados em caixa de polietileno fechadas e
devidamente higienizadas. Os equipamentos, utensilios e o carro de transporte deverdo ser
higienizados diariamente pela contratada.

6.2.1.7 O local de distribuicdo deverd ser devidamente limpo pela empresa, antes e apos a
distribuicdo, sendo a mesma responsavel pelo recolhimento dos residuos e disposi¢cao de material
de higiene e limpeza necessarios para a ideal execugdo do servico.

6.2.1.8 Deverdo ser disponibilizados talheres em aco inoxidavel (garfo, colher, faca), devidamente
higienizados e envasados em material reciclavel para os comensais ou talheres descartaveis, feitos
em material reciclavel. Em caso de alimentacdo transportada, a empresa podera fornecer os
talheres de ago inox ou talheres descartaveis, feitos em material reciclavel. Ambos devem ser
disponibilizados devidamente higienizados e envasados.

6.2.1.9 Os produtos industrializados utilizados na elaboracdo das refeicdes, deverdo possuir
identificacdo de sua origem, bem como os registros necessarios a sua comercializacdo e a
identificacdo da validade dentro do prazo.

6.2.1.10 Devem ser disponibilizados para os comensais vinagre e azeite de oliva extra virgem para
o tempero das saladas, no quantitativo per capita de 5 ml azeite de oliva e 3 ml de vinagre.

6.2.1.11 A CONTRATADA faturar4, ao término de cada més, o valor correspondente as refeicoes
efetivamente consumidas, de acordo o sistema de bilhetagem disponibilizado pela Universidade.
A CONTRATADA devera fornecer alternativa de cardépio para portadores de patologias, quando
o mesmo for solicitado pela nutricionista da UFMA. Este deverd ser ofertado, em porcoes
individuais, em embalagens adequadas e descartaveis.

6.2.1.12 E de responsabilidade da CONTRATADA a correta destinacio das sobras de alimentos,
dos residuos de 6leo e de embalagens de produtos de limpeza de acordo com a Politica Nacional
dos Residuos Soélidos n° 12.305/2010.

Em face do exposto e por conta da caréncia de quadro funcional proprio e da inexisténcia de
instalagdes produtoras de refei¢des, faz-se necessaria a contratacdo de servico de fornecimento de
refeicdo pronta, tipo almogo e jantar para toda a comunidade universitaria da UFMA, campus de
Grajai — MA.

7. Estimativa das Quantidades a serem Contratadas

Quadro 2 - Estimativa das Quantidades a serem contratadas

Estudo Técnico Preliminar 18/2023

Descricéo
ITEM CATSER [ Total estimado de refeigdes/ano
Tipo Dias Horarios
1. Jantar Segundaasexta | 18:00 as 20:00
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5320 50.000

2. Almogo Sébados 12:00 as 14:00

8. Estimativa do Valor da Contratacao

Valor (R$): 847.500,00

8. Para a presente contratacdo, as pesquisas de precos realizadas para estabelecer o valor de
referéncia atenderam aos parametros estabelecidos no §1° do Art. 23 da Lei 14.133/2021, a
saber:

"Art. 23.0 valor previamente estimado da contratacdo deverd ser compativel com os valores
praticados pelo mercado, considerados os precos constantes de bancos de dados publicos e
as quantidades a serem contratadas, observadas a potencial economia de escala e as
peculiaridades do local de execuc¢éo do objeto.

8§ 1° No processo licitatério para aquisicdo de bens e contratacdo de servicos em geral,
conforme regulamento, o valor estimado sera definido com base no melhor preco aferido por
meio da utilizacdo dos seguintes parametros, adotados de forma combinada ou néo:

| - composicao de custos unitarios menores ou iguais a mediana do item correspondente no
painel para consulta de pre¢os ou no banco de precos em saude disponiveis no Portal
Nacional de Contratac6es Publicas (PNCP);

Il - contratacdes similares feitas pela Administracdo Publica, em execuc¢do ou concluidas no
periodo de 1 (um) ano anterior a data da pesquisa de precos, inclusive mediante sistema de
registro de precos, observado o indice de atualizacédo de precos correspondente;

Il - utilizacdo de dados de pesquisa publicada em midia especializada, de tabela de referéncia
formalmente aprovada pelo Poder Executivo federal e de sitios eletrénicos especializados ou
de dominio amplo, desde que contenham a data e hora de acesso;

IV - pesquisa direta com no minimo 3 (trés) fornecedores, mediante solicitagdo formal de
cotacdo, desde que seja apresentada justificativa da escolha desses fornecedores e que nao
tenham sido obtidos os orcamentos com mais de 6 (seis) meses de antecedéncia da data de
divulgacgéo do edital;

V - pesquisa na base nacional de notas fiscais eletrdnicas, na forma de regulamento.

Em atendimento ao Art. 3° da Instrugdo Normativa SEGES/ME n° 65, de 7 de julho de 2021,
gue dispde sobre o procedimento para a realizacdo de pesquisa de precos para aquisicédo de
bens e contratacdo de servicos sob a 6tica da Lei 14.133/2021, justifica-se a utilizagdo como
fonte de dados o “Painel de Precos”, ferramenta que fornece amplo banco de dados e afere a
realidade dos precos, atendendo aos principios constitucionais da economicidade e da
moralidade.

Ademais, cabe destacar a caracterizagdo das fontes consultadas, assim como apresentar
justificativa da escolha dos fornecedores pesquisados. A Equipe de Planejamento efetuou a
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busca de potenciais fornecedores similares a realidade das Universidades por meio da
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plataforma SICAF, indicando uma linha de fornecimento compativel com o objeto aqui tratado:

A pesquisa no “Painel de Precos” buscou compras do servico “Refei¢cdes industriais/preparo e
distribuicdo (codigo CATSER 5320)" que respeitassem o prazo de 180 dias, efetuadas com
Sistema de Registros de Precos.

Optou-se pela aplicacdo da mediana dos valores para a determinagédo do preco estimado, visto
gue, representa maior proximidade com o contexto da realidade local.

As estimativas de precos basearam-se em relatérios gerados no site: paineldeprecos.

planejamento.gov.br conforme resumo abaixo:

Quadro 3. Construcéo do Preco Referencia (PR) por Item.

FORNECIMENTO DE REFEICAO/ CCBA

Estimativa de

Valor maximo

Item |Refeicdo |CATSER refeicbes/12 m por refeicio Valor total /ano
2 |Almogo 5.000 16,95 84.750,00
5320
3 |Jantar 45.000 16,95 762.750,00
R$ 847.500,00

9. Justificativa para o Parcelamento ou nao da Solucao

9. A prestacdo do servico deverd ser realizada por Unico prestador de servicos de forma
global, considerando que estes serdo executados no mesmo local no Centro de Ciéncias de Grajal, nédo
podendo ocorrer diversos vencedores para um Unico servigco de fornecimento do almogo e jantar, dada a
sua complementaridade de escala de trabalho. Pela natureza do objeto ndo é viavel a divisdo dos servigos,
uma vez que se trata de servigcos especializados executados de forma integrada, pois guardada a devida
proporcionalidade, em caso de divisédo do objeto (servico de refeicdo de almogo e jantar), ha ocorréncia de
inevitdvel perda de escala, a julgar pela especialidade para a contratacdo dos servigos, nao
sendo economicamente viavel o parcelamento da solugao.

10. Contratacoes Correlatas e/ou Interdependentes

10. N&o ha no ambito da UFMA do Centro de Ciéncias de Grajau contratagdes correlatas e/ou interdependente com
0 objeto da contratacdo em referéncia, pois contempla a execugdo do servico como um todo.
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11. Alinhamento entre a Contratacao e o Planejamento

11. O objeto deste processo foi inserido no Plano de Contratagcdo Anual de 2023
conforme informagdes abaixo:

1) ID PCA no PNCP: 06279103000119-0-000001/2023

II) Data de publicagédo no PNCP: 19/05/2023

1) Id do item no PCA: 2022

IV) Classe/Grupo: 632 - SERVICOS DE FORNECIMENTO DE COMIDA
V) ldentificador da Futura Contratagédo: 154041-160/2023

Quanto ao alinhamento de Plangjamento, a demanda atende ao Plano de
Desenvolvimento Institucional (PDI) do quinquénio 2022-2026, encontrando bojo nos
principios e valores nele expressos e contribuindo com o acance dos objetivos
estratégicos listados nos itens 7.4 Eixo Assisténcia Estudantil e no Quadro 47 -
Objetivos, metas e agbes- Assisténcia Estudantil.

12. Beneficios a serem alcancados com a contratacao

12. A contratagdo busca disponibilizar alimentacdo balanceada e equilibrada, através da
prestacdo do servigo de alimentacdo almogo e jantar que atenda as necessidades nutricionais
da comunidade académica do campus de Grajau-MA, fortalecendo o papel da Assisténcia
Estudantil como um dos instrumentos da politica de permanéncia estudantil, tendo em vista que
o fornecimento de refeicdes que satisfacam uma necessidade basica e de real funcéo
académico-social, vem de forma completa contribuir para o melhor desempenho e formacéo
integral dos estudantes, bem como diminuir a evasdo escolar.

13. Providencias a serem Adotadas

13 Para adequar o espaco a demanda de utilizacéo de refeitério, deverao ser verificadas as condigdes de limpeza,
elétrica, canalizagdo de gas, hidraulica, acesso a internet para funcionamento do sistema de vendas e estrutura
fisica predial do Restaurante no campus de Grajau-MA,;

Sera necessario a promogédo da devida capacitagcdo dos servidores a serem designados como gestor e fiscais do
contrato.

14. Possiveis Impactos Ambientais

14 Os principais impactos observados pelo levantamento para o objeto deste estudo foram: desperdicio
de energia elétrica, contaminacao, desperdicio de 4gua, geracéo de residuos sdélidos, inorganicos e
organicos e emissao de gases poluentes, cujas medidas de reducdo dos danos e tratamento encontram-
se descritas no item 2 deste Estudo.
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15. Declaracao de Viabilidade

Esta equipe de planejamento declara viavel esta contratacao.
15.1. Justificativa da Viabilidade

Processo de contratagdo viavel.

16. Responsaveis

Todas as assinaturas eletrénicas seguem o horério oficial de Brasilia e fundamentam-se no §3° do Art. 4° do Decreto n° 10.543,
de 13 de novembro de 2020.

YARA AGUIAR ALVES CASTRO
Equipe de apoio

1Y
tf Assinou eletronicamente em 28/11/2023 as 11:05:13.

POLLIANA FERNANDES PORTO
Equipe de apoio

b
&f Assinou eletronicamente em 28/11/2023 as 11:27:38.

DANILO FRANCISCO CORREA LOPES

Pro-reitor

1Y
tf Assinou eletronicamente em 28/11/2023 as 14:39:37.
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